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Menu MENU PETIT GOURMET pour Primaire semaine n°26 (du 27 juin au 1 juillet 2022)

Lundi 27 Mardi 28 Jeudi 30 Vendredi

‘Saucisson sec avec beurre. A Salade choux rouge aux pommes; A Carottes bio rapees vinaigrette Salade americaine; A
» Galores ~ 200 Galores ~ 40 Galores ~ 120 Galores ~ 130

Brochette de volaille, Tarte provencale, A Lasagnes a la bolognaise ¢, /: A Romesco de colin, A

Galores ~ 180 Galores ~210 Galores ~ 400 Galores ~ 200

Printaniere de legumes: A Coquillettes au gruyere;’ & Pommes persillees; A

Galores ~ 90 Galores ~220 Galores ~ 150

Camembert, A Tartare ail et fines herbes, 4 Vache quirit, A Chanteneige, A

Galores ~ 70 Galores ~ 70 Galores ~ 60 Galores ~ 60

Puree pomme / poire bio, Fruit de saison, Entremet chocolat au lait fermier, Yaourt aromatise bio;

Galores ~ 70 Galores ~ 120 Galores ~ 70 Galores ~ 130

Tegende | - Recommandation nitronniste. @ /- PIat omplet ande + egames) Gy~ Contient duporc T Agnculire Biologique. - Agrculture martisee ou developpement durable. /A= Contient un ou des alergenes

Descriptions de plats :

Printaniere de legumes : carottes. pommes de terre, haricots beurre, petits pois
Tarte provencale : Eau, farine de blé, tomates, créme fraiche, aubergines grillées, oeuf, blanc doeuf, oignons préfits, huile de tournesol, poivrons, courgettes, fromage blanc, beurre, lait écrémé en poudre, huile de colza, amidon, sel, il basilc,huile dolive
Salade americaine - tomates oeuf dur pommes de terre céléri hranche





